
 
COCKTAILS  

 

Les Pièces chaudes 
 

Les Mini Croustades 
Mini Quiches(provençale, écrevisse, escargot, magret de canard, St-

jacques), Mini pizza, Tartelette au fromage, Tartelette saumon, 
Cake lard roquefort/noix 

 
Les Mini Brochettes 

Parme/figue, Veau/Pruneau, Bœuf au Paprika/Poivrons, 
Gigot d’Agneau/Olives, Gambas /Orange 

 
Les Mini Croustades 

Mini brioches d’escargots, Mini vol au vent aux fruits de mer, 
Chatchouka, Saint Jacques au chablis, 

 
Les huîtres chaudes 

Au champagne 
 

Les Fripons en aumônière 
Aumônières chèvre tomate confite basilic, Aumônières noix de St-

Jacques poivron safran, Aumônières saumon poireaux aneth, 
Aumônières poulet tandoori, Aumônières aubergines feta olives noires, 

 

Les Pièces composées 
 

Pain surprise 
Jambon, crabe, Rillettes d’oie, Roquefort aux noix, 

Crudités, Jambon cru, Saumon, 
 

Couronne festive 
Saumon fumé, Truite fromage ail et fines herbes, 

Rillettes d’oie, Mousse de crème de roquefort. 
 

Couronne festive 4 saveurs 
Saumon fumé, Tarama, Mouse de canard ,Fromage aux noix 

 
Crocodile 

Magret de canard sauce aigre doux, Jambon beurre aromatisé aux noix, 
Thon en anchoïade, Fromage ail et fines herbes 

 
Tortue 

Rillettes d’oie, Saumon fumé beurre citronné, Fromage de chèvre 
tomates marinées, Cocktail petits légumes dinde rôtie 

Les Canapés Réception 
 

Les Classiques 
Crudités, Fromage fines herbes, Œufs de lump, Tarama, Saucisse sèche, 

Jambon Blanc, Tomates aux anchois, Rillettes d’oie, 
Rillettes de saumon, 

 
Les Gourmets 

Crevette/Surimi, Mini asperges, Mini maïs, 
Mini feuille de vignes, Œufs de lump 

 
Les Saveurs Viking 

Assortiment de tartares sur pain nordique  
(Dorade, St-Jacques, St-Jacques/thon) 

 
Les luxes 

Foie gras, Chiffonnade de parme 
Saumon cuit cru, Œufs de caille au plat, 

 
Les fraîcheurs 

Roulé de jambon/st-Moret, Endives/roqueforts 
Bouché de saumon fumé, Concombre /lotte safranées, 

 
Les blinis déguisés 

Saumon fumé/crevettes roses/citron vert, brouillage d’œufs aux cèpes,  

Les Fours Frais 
 

Les Classiques 
Caroline café chocolat, Mini religieuse café chocolat, Mini Baba au 
Rhum, Mini choux pralinés, Mini éclairs, Bavarois aux fruits, Mini 

tartelettes aux fruits de saison… 
 

Les Confiseurs 
Tartelette abricot pistache, palet or, millefeuille vanille fruits rouges, 

danoise pistache, religieuse cafés chocolat, mini tatin confiture de lait, 
tartelette framboise, fondant caramel noix. 

 
Les Macarons 

Parfum pistache, framboise, citron, chocolat, café, vanille 
 

Les Mini-muffin’s 
Pomme cannelle, vanille, pépites de chocolat 

 
Les Macarons 

Parfum pistache, framboise, citron, chocolat, café, vanille. 
 

Les Poésie de fruits 
Barquette duo framboise Corrézienne copeaux coco de Ceylan 

Millefeuille ananas tatin confiture de lait, barquette figue rôtie et son 
moelleux amande, tartelette méli-mélo de fruit Cherryssime (cerise 

alcoolisée) mandarine ananas, barquette poire sur suprême vanille de 
Madagascar. 

 
Les excellences 

barquette abricot sur lit d’amandes, gratin d’orange et son moelleux 
coriandre, barquette duo framboise, Corrézienne copeaux coco de 

Ceylan, Tartelette pommes poelees à l’ancienne et son moelleux noisette, 
carré de nougat de Montélimar truffé de pistache et de noisette, 

Barquette poire sur suprême vanille de Madagascar, tartelette Gianduja 
sur compotée framboise et moelleux amande, barquette trio de fruits 

mandarine griottine et ananas. 
 

Les gourmands 
Moelleux aux amandes et pommes cassis, Duo coco amandes et oranges 
confites, Mirliton caramel au sel de Guérande poires, Moelleux parfum 

chocolat et orange confites aux noix de pecan, Pyramide vanille de 
Madagascar, Tandem coco amande et ananas rhum… 

 
Les Douceurs sucrées ( Verrine avec cuillère) 

Reflet aux extrêmes de chocolats, Reflet aux agrumes, 
Reflet pistache framboise, 

 
Pièce décorative 

de mini brochettes de fruits frais 

 

Les Mises en bouche 
 

En cuillère 
Dorade aux noix de coco  sauce citronnée 

 
En Godet 

Tartare de saumon à la moutarde à l’ancienne 
 

Les mini timbalines 
Salade d’épinard/avocats/crevettes, Tsasikis 

Taboulé à la menthe fraîche, 
 

Les Charolais 
Carpaccio de bœuf, Tartare de bœuf 

 
Harmonie Nacrée 

Mini noix de st-Jacques à la bretonne, Moules farcies à la provençale, 
Palourdes roses farcie 

 
  

MG TRAITEUR 
1000 rue Charles de Gaulle 
77100 Mareuil les Meaux 

Tél.: 01-60-38-09-95 


